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KONTAKTNi INFORMACE

Organizacni sekretariat Bocuse d Or Czech

Akademie Bocuse d Or Czech
akademie@bocusedor.cz

Reditel Bocuse d"Or
Adam EIlias
ae@czechgastronomy.cz

Social Media / Content
Petra Jackova - petra@Iavrs.cz

Medialni servis: 2media.cz, s.r.o.
www.2media.cz
www.facebook.com/2media.cz
www.instagram.com/2mediacz

Alice Titzova

alice@2media.cz tel: +420 724 258 661

Verze dokumentu: 1.3 ze dne 26. 1. 2023

Bocuse d'Or Czech knihovna
Pro pfistup ke vSem dulezitym dokumentim, které se tykaji soutéze navstivte nasi Bocuse d Or
knihovnu
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HODNOTY BOCUSE D'OR

1.

2.

9.

Tymova prace

Hrdé reprezentuj svou zemi

Buduj respekt k dodavatelim a jejich produktiim
Ukaz ducha, svobodu a predstavivost

Pouiij to nejlepsi ze svych znalosti

Neplytvej, nevyhazuj

Bud' svym vlastnim panem tvafi v tvar nepfizni osudu

Stan se pokornym vitézem, neprestan zafit ani jako porazeny

Varenim slouzime humanismu

v v

10. Pfedavej svou vasen dalSim generacim
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OBECNE INFORMACE

BOCUSE D’OR

TEAM CZECH REPUBLIC

Po celou svou historii Bocuse d'Or nabizel neobycejnou moznost pozorovat rozdilna
gastronomicka dédictvi, stejné jako vyvoj jednotlivych gastronomickych scén po celém svété.
Tato prestizni soutéz se rychle rozsifila do celého svéta diky své siti mezinarodnich Bocuse
d'Or akademii, jejiz sou€asti ma &est byt i Cesky Gastronomicky Institut.

Cilem narodniho kola je vybrat vysoce motivovany a talentovany tym, ktery bude bojovat o
Gcast na evropském findle Bocuse d*Or 2024 v Trondheimu. U&ast na tomto evropském
findle neni garantovana a vitéz narodniho kola se do néj musi probojovat svou profesionalni
praci a pripravou. V tomto usili mu bude poradatel a jeho partnefi maximdalné ndpomocni.

Méjte na paméti, Ze podanim vasi prihlasky do ucasti v narodnim finale Bocuse d Or Czech

rozumite a plné akceptujete pravidla a podminky celé soutéze.

AKADEMIE BOCUSE D'OR CZECH
Prezident Marek Fichtner
Clenové Radek David
Petr Hajny
Jan Horky
Miroslav Kalina
Tomas Kalina
Jan Knedla
Tomas Knéz
Petr Kunc
Marek Lojda
Zdenék Pohlreich
Tomas Popp
Jan Puncéochar
Marek Raditsch
Oldfich Sahajdak
Filip Sajler
Pavel Sapik
Jifi Stift
Martin Svatek
Jifi Roith

Honorary prezident Patrik Jaros

GENERALNIi PARTNER PARTNER
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6 BOCUSE D’OR

TEAM CZECH REPUBLIC

JAK SE PRIPRAVIT NA BOCUSE D'OR CZECH 2023

1. Sestaveni a slozeni soutézniho tymu
Soutézni tym se sklada z kandidata, jeho / jeji commis a mentora

e Kandidat
- Musi byt obéanem Ceské republiky
- Musi mu/ji byt minimalné 23 let k 21.1.2025 (narozen/a prfed 21.1.2002)

e Commis
- Nesmi byt starsi nez 22 let k 21.1.2025 (narozen/a 21.1.2002 nebo pozdéji)

e Mentor (nepovinny, ale silné doporuceny)
- Tymy mohou mit mentora, ktery musi byt profesionalnim kuchafem.
- Doporucujeme, aby mentor mél dobrou znalost anglického jazyka.
- Mentor bude mit pfistup na stage:
o Ke kuchyni, ve které bude jeho tym soutézit, kde mlze slovné radit a
pomahat svému tymu.
o MuZe vystupovat jako mluvci v rozhovorech s moderatory.
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7 BOCUSE D’OR

TEAM CZECH REPUBLIC

2. Informace k zaslani na sekretariat Bocuse d Or Czech

SOUTEZNI INFORMACE
26.1.2023 Oficidlni tiskova konference a zahdjeni Bocuse d'Or Czech
26.1.2023 Distribuce podminek uc¢asti na Bocuse d "Or Czech
28.2.2023 Uzavérka prihlasek
10.3.2022 Vybér 12 finalistl z doslych prihlasek Akademii Bocuse d Or
15.3.2023 Oznameni kandidat( postupujicich do narodniho kola
15.3.2023 Distribuce technické prilohy
17.3.2023 Distribuce poukazl na suroviny pro kandidaty
17.3.2023 Distribuce vybaveni pro kandidaty — talife, atd...
7.4.2023 Deadline pro zodpovézeni FAQ
14.4.2023 Zverejnéni findlni verze FAQ
15.4.2023 Termin pro pozadavky na kuchyriské vybaveni
30.4.2023 Uzavérka pro mozné zmény receptur
30.4.2023 Odevzdani nakres( a fotografii receptur
3.5.2023 Pfijezd finalist(i na misto konani
4.-6.5.2023 | Bocuse d'Or Czech

Pozndamka: podléhd zméndm
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BOCUSE D’OR

TEAM CZECH REPUBLIC

SOUTEZNI TESTY PRO BOCUSE D"OR CZECH 2023

1. Platter Theme (buffet, francouzsky zplisob servisu s prekladanim)

OFICIALNi PRODUKT
7 KS KRALICI HRBET
7 KS KRALICI STEHNO

DETAILY TEMATU
- Tepléjidlo servirované pro 14 osob zaloZzené minimalné na:
o 2x masovy vyrobek
o 3xdoplnék / pfiloha

o 1x omacka / stava
- Timing: musi byt vydano 5 hodin a 35 minut po zacatku soutézniho ukolu. Kandidat
a jeho / jeji commis bude mit 8 minut na preloZeni z misy na talife pro tasting jury.

- 1 porce =1 porce fine dining restauracniho jidla

PODNOS

Bude dodan poradatelem a specifikovan v technické pfiloze

2. Theme on the plate (na tali¥, ala carte)

,Pro téma na talifi jsme zvolili dvé suroviny. Brambory a ¢esnek v rtznych
odriddch. Obé zeleniny maji silné zakorenéni v historii nasi zemé a
neodmyslitelné patii do nasich kuchyni. Navic se u obou nabizi nemdlo

kucharskych technik, vyslednych textur a chuti.”

Marek Fichtner — prezident Akademie Bocuse d Or Czech

OFICIALNI PRODUKT
BRAMBORY a CESNEK
Kazdy kandidat musi pro své recepty pouzit alesporn jednu z uvedenych odrid

brambor:

o Princess —varny typ A

@)
@)

Dali—varny typ B
Lily —varny typ C

Kazdy kandidat musi pro své recepty pouzit alespon jednu z uvedenych odrid ¢esneku:

o

@)
@)
@)
@)

GENERALNIi PARTNER
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BOCUSE D’OR

TEAM CZECH REPUBLIC

VSechny brambory a ¢esnek dodd oficidlni partner soutéZe a musi byt ucastniky

pouzity.

Pro toto téma nesmi byt pouzity jiné nez uvedené odrudy.

- DETAILY TEMATU: JARNI TALIR

- Teplé vegetaridnské jidlo servirované pro 14 osob.
- VSe, co je na talifi, musi byt jedlé.

- Dekorativni prvky a nadoby jsou zakazané.

- Timing: musi byt vydano 5 hodin po zacatku soutézniho ukolu.

3. Receptury a nakresy

Jak je popsano v pravidlech a podminkach soutéZze Bocuse d Or Czech 2023 nasledujici
materidly musi byt zaslany na sekretariat soutéze nejpozdéji 30.4.2023 (povinné):

- KRATKY POPIS VASICH RECEPTUR: Bude pouZit jako podklad pro moderatory a

produkci k ohlaseni vasich pokrm.

- DETAILNI POPIS VASICH RECEPTUR: Metody a jednotlivé kroky vagich receptur pro

technickou porotu.

- NAKRESY: Nékresy vasich pokrm@ budou pouZity v priib&hu narodniho finale Zivé
na obrazovkach v prostoru konani eventu. Dale na socidlnich sitich v dobé vasi

ucasti v narodnim kole k propagaci vasi prace.

V pfipadé odliseni se, porota rozhodne o udéleni penalizace 5 bodd / téma. Nakres

Ize nahradit fotografii.

Inspirace pro nakresy

Pickled green alad
and geafood chartrevse

N
Q

Dust of dried seaweed and herbs

Emvlsion of mussel broth,

Saffron and orange u

GENERALNIi PARTNER

m '

PARTNER
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Gastronomicky
Institut

/\

Compressed fomato, celery and
onion with fresh alad shoots

Acpic salad of apple,
cucumber and
mustard geeds

Sowr cream and
/ \_/ parsley with

horgeradich

PERFECT CHEFS Oe=aus
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BOCUSE D’OR

TEAM CZECH REPUBLIC

HOSPITALITY

1. Doprava

Sekretariat nebude zajistovat oficialni dopravu na misto konani Bocuse d'Or Czech 2023.
Datum a cas pfijezdu do oficialniho hotelu narodniho kola je 3. 5. 2023 nejpozdéji do 12:00
v prostoru akreditace u vchodu ¢&islo 18 v 02 Universum na adrese Ceskomoravska
2345/17, 190 00 Praha 9-Liben.

Odjezd bude mozny 7. 5. 2023 v pribéhu dne.

2. Ubytovani
Ubytovani pro porotu, mentora, kandidaty a commis bude zajisténo na vyzadani.

Misto ubytovani bude upfesnéno

NAKLADY, KTERE PORADATEL NEKRYJE:

Naklady na dopravu na misto kondni narodniho kola

Naklady na ubytovani

Naklady na trénink a zkouseni pred soutézi

Veskeré ndklady na dopravu pfed a po skonéeni narodniho kola
Veskeré ndklady na mentora, commis

3. Identifikacni visacky

GENERALNIi PARTNER

Tymy
ID pro kandidata, commis a mentora budou distribuovany 3.5.2023

Staff a doprovod tyma

Detailni informace ke vstupu staff a doprovodu jednotlivych tymG budou
zverejnény do 15. 4. 2023

Kazdy tym ma povolen maximdalné 5 osob oznacenych jako ,STAFF“. Tito jsou
autorizovani k pomoci tymu pfi vykladani / nakladani materidlu pro zdsobovani /
vybaveni kuchyné.

Podporovatelé
Kazdy tym obdrzi 20 volnych vstup( k distribuci mezi své podporovatele.

Media
Akreditace medii

2media.cz, s.r.o.

Alice Titzova
alice@2media.cz tel: +420 724 258 661

PARTNER

Cesky
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PRAKTICKE INFORMACE

1. Program
Kuchyné Den1 Den 2 Den 3 Pfiprava | Start Theme on | Theme on | Check out
plate platter
1 Tym 1 Tym5 Tym9 09:00 11:00 16:00 16:35 17:20
2 Tym 2 Tym 6 Tym 10 09:10 11:10 16:10 16:45 17:30
3 Tym 3 Tym 7 Tym 11 09:20 11:20 16:20 16:55 17:40
4 Tym 4 Tym 8 Tym 12 09:30 11:30 16:30 17:05 17:50
2. Oficialni harmonogram (podléha zménam)
Stfeda 3. 5. 2023
Prijezdy, Oficidlni zahajeni a preddani uniforem, welcome coctail, briefing, prohlidka
kuchyni, fotografovani, Bocuse d'Or Gala dinner
Ctvrtek 4. 5. 2023
Soutézni den protymy 1-4
Patek 5. 5. 2023
Soutézini den protymy 5-8
Sobota 6. 5. 2023
Soutézni den pro tymy 9 —12
Slavnostni vyhlaseni
GENERALNI PARTNER PARTNER
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3. Plan soutézniho prostoru

SAL A - 2. PATRO - DETAIL

BOCUSE D’OR

TEAM CZECH REPUBLIC

L ] .

N R ke =

!} ' <ﬂ> o

SOUTEZNI ZAZEMI N
GASTRO
- PROJEKCEl : ~ PROJEKCE2
: H MODERATORI
KUCHYN 1 KUCHYN 2 KUCHYN 3 KUCHYN 4

[

POROTA

-

aiajoiejeisiaiataioioiajaiaisisjaiaiaie]

RESTAURANT Bocuse d'Or

TV JERAB

3
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4. Vybaveni
- Soutéznich kuchyné

PUDORYS / FLOOR PLAN OF THE STRUCTURE

STAINLESS STEEL STRUCTURE SAMPLE

POHLED PREDNI{ / FRONT VIEW

POHLED BOCNI / SIDE VIEW

- Vybaveni soutéznich kuchyni

900
2500

BOCUSE D’OR

TEAM CZECH REPUBLIC

|INDUKCNI DVOUPLOTNA
[INDUKCNIDVOUPLOTNA
|STUL PRACOVNI

|STUL CHLADICI bez PD
|NEOBSAZENO

|LAMPA OHREVNA

STUL CHLADICf bez PD
|STUL PRACOVNI

9 [STOL MYCI/PRACOVNT
9a_|BATERIE

9b |SIFON DREZOVY

10 [SOKER

11 |KONVEKTOMAT

CENGEECNE

11b__|CARTRIDGE FILTRACNI
Tlc_|SADA INSTALACNI
12_|voziK OHREVNY

Malé spotfebice jsou omezeny poctem do 6ks a maximalnim pfikonem XX.

5. Komunikace

Pokud mate libovolny dotaz, ktery se tykd této oblasti, kontaktujte komunikaéniho

manazera Bocuse d'Or Czech 2023

Kontakt: Petra Jackova, petra@lavrs.cz, 775 594 971

GENERALNIi PARTNER PARTNER

PERFECT CHEFS @ Leaus @

@.nEnEORCT
ey
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TEAM CZECH REPUBLIC

PRAVIDLA A PODMINKY

1. Uvod

Tato pravidla a podminky navazuji na kontinentdlni (evropské) kolo Bocuse d*Or. Cilem je
od zacatku nastavit vysoky standard pro jednotlivé soutéZici a zvysit tim jejich Sanci na
Uspéch na mezindrodni scéné v rodiné Bocuse d'Or.

2. Obsah

A. PREDSTAVENI

Clanek 1 - Soutéz

Bocuse d*Or Czech 2023 se odehraje 3. — 6. 5. 2023 v 02 Universum jako souéast Ceského
Gastronomického Tydne. Event je organizovan Ceskym Gastronomickym Institutem
soutéZ je oteviena viem kucharim, ktefi splni podminky Ucasti a kvalifikuji se.

Clanek 2 — Komise Bocuse d"Or

Narodni organizacni komise (NOK)

Narodni organizacni komisi predsedd Marek Fichtner. Je sloZena s prednich séfkucharl a
zastupct Ceského Gastronomického Institutu.

Rozhodnuti pfijata NOK jsou suverénni a konec¢na.

Clanek 3 — Terminy pro podani prihlasky
Tymy, které se chtéji zicastnit Bocuse d'Or Czech 2023 musi podat prihlasku se vsemi
nalezitostmi nejpozdéji do 28. 2. 2023.

Clanek 4 — Smluvni zavazky
Bude doplnéno

B. POVINNOSTI

Clanek 5 — Soutéini tym, sloZeni a povinnosti

Podanim prihlasky vSichni ¢lenové tymu spolecné a nerozdilné stvrzuji, Ze Cetli a plné
porozumeéli znéni pravidel a podminek soutéZze Bocuse d Or Czech 2023.

Soutéini tym se skldda z Kandidata, Commis a Mentora. Kandidat musi byt obéanem Ceské
republiky.

Jakékoliv zmény v tymu (vyména Clena, staZeni ze soutéZe atd.) musi byt neodkladné
hlaseny sekretaridatu NOK. Jen NOK ma pravomoc rozhodovat o téchto zménach.

Kandidat
- Musi byt profesionalni kucha¥. Musi byt obéanem Ceské republiky
- Musi mu/ji byt minimalné 23 let k 21.1.2025 (narozen/a prfed 21.1.2002)
- Ma povinnost se zucastnit nasledujicich udalosti:
o Oficidlni zahajeni soutéze

GENERALNIi PARTNER PARTNER

Cesky @
Gast: kg PERFECT CHEFS Leaus
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15 BOCUSE D’OR
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o Oficialni fotografovani
o Slavnostni vyhlaseni soutéze
o Bocuse d'Or Gala dinner

Commis
- Nesmi byt starsi nez 22 let k 21.1.2025 (narozen/a 21.1.2002 nebo pozdéji)

Mentor
- Musi byt profesiondlni kuchar
- Kazdy tym mUze mit jen jednoho mentora
- Mentor
o Mdze byt na stage pred prostorem kuchyné svého tymu v den, kdy jeho tym
soutézi. NOK urci presny prostor, ve kterém se muze pohybovat.
o Muze verbdlné radit.
o Vystupuje jako mluvéi za tym, ktery reprezentuje vrozhovorech
s moderdtory. Zna detaily o sloZeni tymu, o pouZitych kulinarskych
technikach, detaily receptll a pouZzitych surovin.
- Béhem soutéZe je mentorim zakazano pohybovat se v prostoru kuchyné svého
tymu a fyzicky pomdahat (byt tfeba jen umyvanim nadobi).
Poruseni této povinnosti je zaznamendno rozhod¢imi a/nebo ¢leny NOK a tym
bude penalizovan. Vyse penalizace je na rozhodnuti NOK a tym muZe byt az
diskvalifikovan
- Ma povinnost se zucastnit nasledujicich udalosti:
o Oficidlni zahajeni soutéze
o Oficialni fotografovani
o Slavnostni vyhlaseni soutéze

Clanek 6 — Oficialni uniforma béhem soutéze

Oficialni uniforma vychazi z ¢ernych kalhot a ¢ernych bot

Vsichni ¢lenové soutéznich tym0 musi nosit uniformu dodanou poradatelem nasledovné:
- rondon, zastéra a Cepice

Tyto uniformy musi byt noSeny po celou dobu soutéze, a to véetné doprovodnych akci a

eventl. Nikoliv pouze v kuchyni. Vcéetné oficidlniho fotografovani, zahdjeni soutéze,

slavnostniho vyhlaseni.

DULEZITE: Zadné jiné logo, ne ta dodana NOK se nesmi objevit na 7adné &asti uniformy.

Uniformy jsou navrzeny tak, aby byla zajisténa jednotna prezentace a profesionalita celého

eventu, soutéZicich, porotcll a dalSich ¢lent tym.

Clanek 7 - Vybaveni, spotrebice a HACCP

7.1. Vybaveni

Oficialni a detailni seznam vybaveni k dispozici soutézicim je uveden v technické pfiloze.
Pro Ucely soutézZe je kazda kuchyné vybavena nasledovné:

2x vafric¢ indukéni, 2x ohfevnd zéna

Lampa ohfevna

GENERALNIi PARTNER PARTNER

Cesky @
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Sokér chladici / mrazici
Konvektomat

Vozik vyhFivany
Vakuova balicka

Vybaveni dodané poradatelem nesmi byt odpojovdno nebo odstranéno z kuchyné a nesmi
byt posunovéano a premistovano.

7.2. Soutézici si musi pfivézt vlastni vybaveni k aranZovani a prezentovani. Stejné jako
kuchyniské spotrebice. Nasledujici kuchyriské vybaveni neni povoleno (fritéza, barbecue a
dalsi vybaveni s otevienym ohném). Pouziti flambovaci pistole je povoleno.
Pokud si soutézZici chce privézt néjaké vybaveni navic, musi zaslat poZadavek
organizadtorlm nejpozdéji do 15.4.2023. Na pozadavky zaslané po tomto datu nebude bran
zfetel.
Extra vybaveni:

- Nesmi branit ve vyhledu publiku.

- Musi se vejit do specifikovanych prostor v kuchyni. Cokoliv z vybaveni, které bude

umisténo mimo tyto prostory nebude dovoleno.

- Nesmi byt vyssi nez bocni stény kuchyné (cca. 1m)
Vsechno vybaveni a spotifebi¢e dodané potradatelem a jeho partnery musi zUstat viditelné
béhem celé soutéZe. Pofadatel si vyhrazuje pravo na jejich umisténi béhem soutéze.
Jakékoliv vybaveni nedodané poradatelem Bocuse d Or Czech musi mit zamaskovana loga
vyrobce, kterd nesmi byt viditelnd béhem soutéZe. (Zamaskovat loga je mozné napfiklad
lepici paskou).
Poradatel si vyhrazuje pravo odebrat jakékoliv vybaveni, které je zakdzané nebo nespliuje
pozadavky poradatele (vyska, napéti atd.)

7.3.V kazdé kuchyni jsou k dispozici 3 zasuvky (10KW). Je zakdzano pouzivat jiné pfipojeni
nez to dodané v kuchyni.
Poradatel se zfika jakékoliv odpovédnosti za pretizeni pfipojeni.

7.4. VSichni soutéZici jsou povinni pracovat dle standardu HACCP

C. SOUTEZNIi UKOLY

Clanek 8 — Platter theme
8.1. Produkt:
KRALICI HRBET
KRALICI STEHNO
Oficidlni produkt:
Hlavni chod:
7 ks kraliciho hibetu o pfiblizné vaze 220-250 g
7 ks krali¢iho stehna o pfiblizné vaze 300 - 500 g
3x doplnék / priloha
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1x omacka / stava

8.2. Téma
- Teplé jidlo servirované pro 14 osob zaloZzené minimalné na:
O 2x masovy vyrobek
o 3xdoplnék / pfiloha
o 1xomacka / stava
- Timing: Jidlo musi byt vydano 5 hodin a 35 minut po zacatku soutézniho ukolu.
Kandidat a jeho / jeji commis bude mit 8 minut na preloZeni z misy na talife pro
tasting jury.
- 1 porce =1 porce fine dining restauracniho jidla
8.3. Krajeci a aranZovaci stul
Pro Platter theme mohou pouze kandiddt a commis pouZit krdjeci a aranZovaci stul na
prekladani pokrmu z platteru na jednotlivé talife. Asistovat jim pfi tomto mliZe pouze
jejich mentor. V ptipadé potreby bude k dispozici obsluhujici persondl. Pfi aranzovani je
zakazano pouZzivat jakykoliv dalsi produkt / pfilohu a podobné.
Kofenéni na tomto misté je zakazano. Pouze sUl a pepf.
Je zakazano jakékoliv kuchynské vybaveni.

8.4. The platter

Vsichni soutéZici budou mit k dispozici stejny podnos. Vybaveni k aranZovani / umisténi
produktu na podnos si musi zajistit sami. Detail podnosu bude specifikovan v technické
priloze.

Clanek 9 — Téma na talifi
9.1. Produkt: ,JARNI TALIR“
Oficialni produkt: BRAMBORY A CESNEK
Kazdy kandidat musi pro své recepty pouzit alespon jednu z uvedenych odrid
brambor:
o Princess —varny typ A
o Dali—=varnytyp B
o Lily—=varnytyp C
Kazdy kandidat musi pro své recepty pouzit alespon jednu z uvedenych odrad cesneku:
o Germidour
o Morado
o Blanco
o Violeta
o Garqua

Vsechny brambory a Cesnek doda oficidlni partner soutéZe a musi byt ucastniky
pouzity.

Pro toto téma nesmi byt pouZzity jiné nez uvedené odrGdy.

Oficidlni produkt musi byt identifikovatelny vizualné i po strance chuti.
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9.2. Téma
- Teplé vegetaridnské jidlo servirované pro 14 osob.
- VSe, coje na talifi, musi byt jedlé.
- Dekorativni prvky a nadoby jsou zakdzané.
- Timing: Jidlo musi byt vydano 5 hodin po zac¢atku soutézniho ukolu.

Clanek 10 — Doplfujici informace

10.1. Je zakadzano slibovat nebo nabizet jakékoliv darky, vyhody ¢leniim poroty pred nebo
béhem soutéZze. NOK muZe pozadat tymy, aby odebraly polozky, které shleda jako darky
nebo vyhody v tomto smyslu.

Poznamka: Talife a pfibory pouzité v soutézi jsou pouze ty dodané partnerem soutéze.
Soutézici si nesmi privézt a pouzit vlastni talife a pfibory k ochutnavkam.

10.2. Casto kladené dotazy

NOK zodpovi vsechny dotazy tymidm do 20 dnu od zaslani pfihlasky, nejpozdéji 7.4.2023.
Nasledné po zaslani technické prilohy maji tymy dalSich 20 dni na dotazy.

Dotazy musi byt zaslany poradateli na akademie@bocusedorczech.cz. Sekretariat
nasledné zasle dotazy se vSemi odpovédmi. Findlni verze FAQ bude zverejnéna 14.4.2023.

Clanek 11 - Suroviny

11.1. — Obecné informace

V zavislosti na partnerstvich si poradatel vyhrazuje pravo na urceni povinnych surovin
nebo znacek. Seznam téchto surovin spolu s informaci o jejich objednani budou obsazeny
v technické pfiloze, ktera bude tymim zaslana nejpozdéji 15.3.2023. Suroviny jednotlivych
soutéznich témat dodava generalni partner Bocuse d'Or Czech spole¢nost Makro Cash &
Carry. Tyto suroviny musi byt pouzity. Jakékoliv nepouZiti nebo poruseni téchto pravidel
vede k diskvalifikaci tymu. Vezméte na védomi, Ze v okamziku, kdy suroviny objednate po
datu, do kterého bylo mozno objednat, porfadatel neni schopen tyto suroviny dorucit.
Vybrani finalisté obdrzi poukaz na nakup surovin od generalniho partnera Makro Cash &
Carry.

11.2. PoutZiti a pravidla pro suroviny pouZzité v pfipravé receptur
- Nasledujici suroviny jsou zakazané v jakékoliv podobé
o Lanyze, kaviar
o Hotové nebo predptipravené produkty
- Povolené suroviny — Mise in place pravidla
o Soutézici mohou v pripravé receptur pouzit hovézi a zeleninovy vyvar dle
Escoffiera
o Vden soutéZe bude pro kazdého soutéziciho k dispozici
= 3 litry hovéziho vyvaru
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= 3 litry zeleninového vyvaru
o Salaty
= Qcisténé, umyté, ale nemichané ani nakrajené
o Zelenina, ovoce, brambory, cibule
= Qcisténé, oloupané, umyté, syrové, nekrajené. Vyjimku tvofi
zelenina, kde je nutné odstranit seminka. Napfiklad dyné, ktera se
ale smi krajet pouze na poloviny.
= Cibuli Ize pro kontrolu kvality rozpllit.
= Zeleninu jako rajéata Ize blansirovat a oloupat.
= Fazole mohou byt vyloupané.
o Zeleninové/ovocné drené a pyré
= |ze privézt, ale ne redukovat, korenit nebo zahustovat. Finalni
omacka nebo coulis musi byt pfipraveny na misté. Vzorky
k ochutndni.
» 74dné glazé nebo koncentrované §tavy.
= Susené ovoce / nebo zeleninovy prasek povolen.
= SuSené ovoce nebo listy povoleny.
= Povolen zeleninovy popel a domaci smés koreni.

o Ryby
= Vlykuchané, zbavené Supin, nefiletované.
o Musle
Ocisténé, syrové ve skorapkach.
o Korysi

= Syrové nebo varené, neloupané.
o Maso/Dribez
= \ykosténé, neporcované, neocisténé, nenamleté.
= Klobasy musi byt vyrobeny na misté.
= Syrova jatra a chléb mohou byt namocené v mléce nebo smetané,
kdyZ jsou prineseny do soutézni kuchyné, ale ne kofenéné nebo
marinované.
o Cukrarsky piskot, korpusy, meringue
= |ze pfinést, ale nesmi byt pfedem nakrajeny, naporcovany.
= Makronky nelze pfinést.
= Meringue jako dekorace musi byt suseny na misté.
o Dekoraéni prvky
=  Musi byt 100 % hotové na misté
o Vejce
= |ze oddélit a pasterizovat, ale nezpracovavat jinym zplsobem
o Suché prisady
= |ze pfedem zvazit a odméfit.
o Ochucené oleje a masla jsou povoleny
- Kontrola surovin
Soutézici jsou povinni prezentovat vSechny své suroviny technické poroté pred
zaCatkem soutéze.
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Technicka porota bude kazdy den provadét vstupni a vystupni kontrolu inventare. Pri
vystupni kontrole bude technicka porota kontrolovat nespotfebované suroviny kvuli
zhodnoceni Setrného vyuZiti surovin. V ptipadé velkého odpadu miiZe technicka porota
udélit trestné body.

NOK je k dispozici k pfipadnym dotazlim viz ¢lanek 10.3.

V pfipadé, Ze soutézici neni schopen dodrzet pravidla nebo bude-li podvadét, NOK si

vyhrazuje pravo k disciplinarnim reSenim, vcetné diskvalifikace danych soutézicich.

Clanek 12 — Receptury

12.1. Zaslani receptur

Receptury obou témat musi byt zaslany sekretariatll nejpozdéji do 28.2.2023
v pozadovaném formatu. Receptury musi byt vcestiné na formuldfi dodaném
sekretariatem Bocuse d Or Czech a vyplnény do nejmensiho detailu.

Pozdé zaslané receptury nebudou brany v potaz, pokud NOK nerozhodne jinak.

12.2. Propagace receptur ucastniky finale

Menu pro porotu pred kondnim soutéZze muze byt pripraveno pouze v digitalni podobé za
ucelem jejich predstaveni poroté. Tento krok je pro soutéZici nepovinny, ale silné
doporuceny. Materidly musi byt sekretaridtu zaslany do 9.4.2023.

Vsechny materidly obdrzeny po tomto datu nebudou brany v potaz.

Poradatel garantuje diskrétnost jednotlivych receptur az do predvecdera soutéze, kdy
budou prezentovany poroté a odborné verejnosti pfi Gala Dinner.

12.3. Prdva a receptury

Soutézni receptury pripravované tymy musi byt originalni. Soutézici, jako souédst Bocuse
d’Or Czech, postupuje prava k recepturam poradateli. Zejména pak ke kopirovani a pouziti
receptur pro propagacni a komeréni uUcely na libovolnych materidlech, v libovolné
komunikaci a dalSim ucellim nyni nebo v budoucnosti (napf. tiSténé materialy, tisk, TV,
internet, social media, atd.) a to kdekoliv na svéte.
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Clanek 13 - Kritéria hodnoceni
13.1. Obecné informace k hodnoceni

BOCUSE D'OR

TEAM CZECH REPUBLIC

- Hodnoceni Platter Theme: 10 porotcl rozdéluje 100 bodu kazdy

- Hodnoceni Theme on Plate: 10 porotcu rozdéluje 100 bod( kazdy

- Hodnoceni technické poroty: 10 porotcl rozdéluje 50 bodd kazdy. Technickd
porota je rozdélena do dvojic ke kontrole surovin a bude hodnotit kazdy tym

samostatné.

-V pfipadé rovnosti bodi mezi soutézicimi je rozhodujici vySe bodového hodnoceni
od Tasting Jury. V pfipadé i nasledné rovnosti bod(, rozhoduje hodnoceni

nasledovné:

o Theme on plate: samostatné hodnoceni chuti hlavniho chodu

o Platter theme: samostatné hodnoceni chuti hlavniho chodu

Detaily kritérii hodnoceni Tasting jury:

Institut

BOCUSE D'OR CZECH 2023 — PRAVIDLA A PODMINKY

BODU NA POROTCU VAHA CELKEM
POROTCE BODU

TASTING JURY — THEME ON PLATTER / 100 10 1 /1000
Celkovy vzhled podnosu a talire /20

Hlavni chod /30

- Preciznost vareni /10

- Chut, dochuceni /20

Pfilohy /30

- Priloha1 /10

- Priloha 2 /10

- Priloha 3 /10

Omacka /10

»Tradicni nadech receptury” /10

TASTING JURY — THEME ON PLATE / 100 10 1 /1000
Prezentace / vzhled /20

Originalita / kreativita /20

Zvyraznéni brambor /20

Chut (harmonie chuti, vyvaZeni, vafeni) /30

Omacka /10

TECHNICKA POROTA / 50 10 / 500
Obecné hodnoceni (hygiena, racionalni vyuziti surovin, /20

organizace prace, ...)

- Racionalni vyuziti surovin, optimalizace odpadu, /5

pouziti odrezku

- Vedeni commiho (vztah, komunikace, porozuméni) /5

- Hygiena surovin, uniformy, pracovisté, vybaveni /5

- Organizace prace, flow, distribuce cinnosti mezi /5

kuchafem a commis
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SPECIFICKE HODNOCENi KE KAZDEMU TEMATU | /30
(Technicka narocnost, zvyraznéni surovin, pozornost /
péce, kulinarské techniky, atd.

Platter — pfiprava hlavniho chodu /10
Plate — Vyzdvihnuti brambory /10
Celek — technickd narocnost / technika /10

Maximalni skére je 1 400 bodl / tym

13.2. Trestné body

Pozdni zaslani receptur sekretariatu 5 trestnych bod( za pozdni zaslani

Pozdni servirovani (0 — 5 minut) 1 trestny bod / porotce (5 bodu)

1 trestny bod / porotce (5 bodu)

Servirovani aZ po vSech ostatnich soutéZicich

Technicka porota maze pfijmout i dal$i opatfeni

v zavislosti na délce zpozdéni

NedodrzZeni poZadavk(l pro prezentacijidel | 2 trestné body / technicky porotce (16 bodu)

2 trestné body / technicky porotce (16 bodu)

Technicka porota maze pfijmout i dal$i opatfeni

v zavislosti na zpozdéni

Prekroceni ¢asu pro check out 1 trestny body / technicky porotce (8 bodu)
Jakékoliv provinéni proti pravidlim ¢i nesrovnalost zaznamenana ¢lenem NOK, rozhod¢imi
nebo porotci, za které nebyly udéleny trestné body, musi byt zaznamendno do hodnoticiho
formulare technické poroty. Pfedseda poroty, predseda technické poroty a minimalné 1
zastupce NOK rozhodnou o vysi trestnych bod(l za kazdé vySe nepopsané provinéni.

Pozdni servirovani (vice nez 5 minut)

Prekroceni ¢asu pro aranZovani / prezentaci
platter

Clanek 14 - Ceny

14.1. — P6diové umisténi

Tymy jsou hodnoceny v celkovém souctu bod(

1. misto e 100000 K¢

e Poukaz na suroviny od hlavniho
partnera soutéZze pro pfipravu na
evropskeé finale ve vysi 100 000 K¢

e Pravidelnou pfipravu na evropské finale
s Patrikem JaroSem

e Moznost trénovat v Makro akademii

2. misto 50 000 K¢

3. misto 25 000 K¢

D. PROGRAM EVENTU
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Clanek 15 — program soutéze
SoutéZ se odehraje 4. — 6. 5. 2023 nasledovné:

- 4.5.2023 -4 soutézni tymy

- 5.5.2023 -4 soutézni tymy

- 6.5.2023 -4 soutézni tymy
Dva mésice pred soutézi budou jednotlivé tymy rozlosovdny do soutéznich dnd. Los
provede zastupce NOK.
3. 5. 2023 probéhne oficidlni briefing soutéZnich tymd, mentor(i a celé poroty. U&ast na
tomto briefingu je povinna.

Cas uréeny k vareni v soutézi: 5 hodin a 35 minut

Soutézici vydavaji ,,Theme on Plate” 5 hodin po zahdjeni vareni.

Soutézici vydavaji ,Platter” 5 hodin a 35 minut po zahajeni vareni.

Price je povaZovana za ukonéenou v okamziku, kdy vSechny soucasti pokrm( jsou
pfipraveny, naaranzovany a pfipraveny k vydeji.

Béhem vareni:

- Publikum musi mit neruseny vyhled na jednotlivé tymy (Zadné vybaveni / technika
blokujici vyhled atd.). To se nevztahuje na platter v priilbéhu aranZovani

- VSechny talife a pokrmy musi byt kompletné pfipraveny v soutéznim prostoru
uvnitf kuchyné.

- Jakmile bylo zahdajeno vareni v soutézni €asti, nesmi byt pfineseno zadné dalsi
vybaveni, technika nebo surovina. Nevztahuje se na talife, meal boxes a pfipadné
spolecné vybaveni umisténé mimo kuchyné.

Po skonceni vareni:
Technicka porota posoudi, Ze soutézici dokoncili svou praci na pfipravé soutéznich pokrm
i check out po provedeni nasledujici kontroly:

- Cistota a pofadek na pracovisti

- VaZeni odpadu

- Vraceni vybaveni / techniky
Check out bude proveden vzdy 45 minut po vydeji posledniho soutézniho pokrmu poroté
danym ucastnikem, a to bez ohledu na to, jestli jiz ukoncili uklid kuchyné.
Po téchto finalnich kontrolach, a po schvaleni organizatorem, mohou soutézici opustit
kuchyni.

Clanek 16 — Instalace / deinstalace
Soutézici budou pripravovat své schvalené vybaveni a techniku vzdy rano prfed soutéznim
Casem. Budou mit k dispozici 2 hodiny rozdélené nasledovné:
- 1. hodina: VyloZeni materidlu a pfiprava kuchyné. Kandidat, Commis a Mentor
muzou mit k dispozici dalSich maximalné 5 osob k pomoci s pfipravou.
- 2. hodina: Pouze kandidat a commis mohou byt pritomni v kuchyni k dokonceni

pfipravy
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Clanek 17 - Tasting jury
Pfedseda Tasting Jury:
- Bude mluvcim celé poroty v prlibéhu celé soutéze.
- Ma konecné slovo v pfipadé spord a / nebo jinych pozadavk( / narok.
10 ¢lend Tasting jury:
- Je nominovano NOK
-V pfipadé nemoznosti se zUcastnit soutéze, NOK vybere ndhradnika
-V predvecer soutéze bude losem uréeno 5 porotcu, ktefi budou hodnotit Theme
on Plate a 5 porotcl, ktefi budou hodnotit Theme on Platter.
Pfed rozdélenim do jednotlivych porot, porotce souhlasi s tim, Ze ochutna vSechny pokrmy
predlozené soutézicimi.
Porota mlze byt svolana kdykoliv je to nutné, nebo v pfipadé, Ze o to pozada predsedu
kterykoliv ze ¢len( poroty.

Clanek 18 — Technicka porota
Technicka porota se skldada z 10 profesiondlnich kuchard, jejichz role je nasledujici:
- Kontrola konformity pokrmd, respektovani jednotlivych témat a pravidel pred
vydejem poroté.
- Kontrola vybaveni a techniky pouzité soutézicimi.
- Hodnoti technické a organizacni schopnosti tyma.
- Rozdéluje az 400 bodd, které se zapocitavaji do celkového hodnoceni.
- Porotci jsou rozdéleni do dvou skupin. Jedna hodnoti Theme on Plate a druhd
Theme on Platter.
SloZeni a predsedu technické poroty uré&i NOK. Clenové technické poroty se zU&astni
kompletné celé soutéZe bez vyjimky. Musi se ucastnit briefingd a media eventd.
Organizacni tym poskytne detailni harmonogram pred soutézi.

Mimo bodové hodnoceni technicka porota sleduje jakékoliv poruseni pravidel, které bude
hldaseno NOK a predsedovi poroty tak, jak je zminéno v ¢lanku 13. Oficidlni rozhod¢i
zaznamenaji pripadné rozdéleni trestnych boda.

Clanek 19 — Kontrola a ovéfovani
Celé soutéze se budou ucastnit 4 oficidlni rozhodci, ktefi jsou orgdnem uréenym NOK:
- Pred soutézi budou pfitomni losovani
o Rozdéleni rozhodcich do jednotlivych porot
- Béhem soutéze budou také
o Kontrolovat prfesnost a dochvilnost tym(
o Zaznamenavat jakékoliv prohiesky proti pravidlim a pripadné
zaznamenavat trestné body
Oficidlni rozhod¢i neudéluji trestné body z vlastni vile, ale zaznamendvaji ty udélené
technickou porotou nebo NOK.

GENERALNIi PARTNER PARTNER

Cesky @
Gast: kg PERFECT CHEFS Leaus
m # I © £

BOCUSE D'OR CZECH 2023 — PRAVIDLA A PODMINKY



25 BOCUSE D’OR

TEAM CZECH REPUBLIC

E. PRAVA A POVINNOSTI

Clanek 20 — Povinnosti vitézi a soutéZicich na pédiovém umisténi

Vitézové jednotlivych kategorii a prvni tfi hlavni soutéze budou smluvné vazani
organizatoru Bocuse d'Or na dobu 2 let po skonleni soutéze, ve vztahu k vefejnym a
partnerskym akcim, které mohou byt v pribéhu tohoto obdobi organizovany. BEhem této
doby se dany soutéini tym zavazuje byt k dispozici organizatoru minimalné 6 dnt béhem
tohoto obdobi. Organizator bude v prfipadé potfeby ucasti daného jednotlivce ¢i tymu
informovat o terminu minimalné 1 mésic predem. Toto se nevztahuje na dobu mésic po
skonCeni soutéze. Naklady na ucast pokryje poradatel.

Clanek 21 - pouiiti Bocuse d"Or loga a nazvu
Kompletni pravidla pouziti loga a ndazvu jsou k dispozici u organizatora soutéze.
Bocuse d Or knihovna

Clanek 22 — Autorska prava

Béhem soutéze vsichni, kdo se ucastni (kandidat, commis, mentor, ostatni ¢lenové tymu,
porotci, rozhod¢i, NOK a dalsi) davaji k dispozici prava ke viem obrazovym, zvukovym a
jinym zaznam({m vSem mediim — web a social media, tisk, TV, radio s cilem propagace
soutéZe, organizatora a partner( Bocuse d'Or Czech, a to jako soucdst propagacnich krok(
celé soutéze.

Clanek 23 - GDPR

Clanek 24 - Pojisténi

Poradatel uzavrel adekvatni odpovédnostni pojisténi na celou soutéz. Jakékoliv dalsi
pojisténi je Cisté na zvazeni ucastnika.

Jednotlivé tymy by méli zvazit uzavreni odpovédnostniho pojisténi v pripadé poskozeni
nebo zniceni svéfeného vybaveni nebo jiné zplUsobené skody tfetim stranam, a to jak
soutézicimi samotnymi, tak jinymi ¢leny jejich tymu.

Clanek 25 - Pravidla soutéze

NOK si vyhrazuje pravo:
- Zménit tato pravidla v zavislosti na situaci nebo pod vlivem vyssi moci.
- Zrusit soutéz vlivem vyssi moci.

Clanek 26 — Spory / protesty / naroky / pozadavky / namitky
V pripadé vzniku néjakého sporu ve vykladu téchto pravidel ma rozhodujici slovo NOK.
Béhem soutéze:
- Mentofi jednotlivych tym0 mohou predkladat protesty / naroky / pozadavky /
namitky primo k NOK.
- Odpovéd bude sdélena v co nejkratsi mozné dobé, aby se predeslo pfipadné
penalizaci tymu béhem feseni naroku / protestu / pozadavku.
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Po oznameni vysledka:

- Oficiadlni rozhod¢i zaznamenaji pisemné protesty / namitky soutéZicich od mentor(
jednotlivych tym( pouze po dobu 1 hodiny po ozndmeni vysledkd. Tyto protesty /
namitky budou prezentovany prezidentu NOK.

Protesty / namitky pfijaté po ¢ase k nim vyhrazenym nebudou brany v dvahu

- Organizacni sekretariat odpovi v co nejkratsi dobé prostfednictvim prezidenta
NOK.
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